Votre portage de repas a domicile

Cuisiné avec passion, lisre avec atlention

LA POSTE

MENU DE LA SEMAINE
DU LUNDI 31 MARS AU DIMANCHE 6 AVRIL 2025
SEMAINE N°14

A NOUS RETOURNER AU PLUS TARD LE JEUDI 27 MARS

Nous Contactor

LES BONNES POPOTTES

1/3, GRAND RUE - LAVAUSSEAU
BOIVRE-LA-VALLEE (86170)

O o5 49 39 45 08

@esbonnespopottes@gmaiI.com
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